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久 茂 地 の ⼈ 気 店 「 Casa   Trunq 」 が、 ⼤ 幅 リ ニュー ア ル︕       
  7 ⽉ 1 ⽇ （⽔） 18 時 〜 ボ タ ニ カ ル 空 間 レ ス ト ラ ン   「 Casa  

Restaurant （カー サ レ ス ト ラ ン）」 オー プ︕  

〜   「素 材 を 知 り、 感 じ、 伝 え る 料 理」 へ 〜  
 
    沖 縄 県 内 で、 レ ス ト ラ ン 運 営、 菓 ⼦ 製 造 販 売、 e コ マー ス 事 業 を 展 開 す る、 株 式 会 

社 ト ラ ン ク （本 社 ︓ 沖 縄 県 那 覇 市、 代 表 取 締 役 社 ⻑ ︓ 野 間   謙 策） は 2018 年 5 ⽉ 15 
⽇ に 那 覇 市 久 茂 地 に オー プ ン し た 「 Casa   Trunq （カー サ ト ラ ン ク） 〜 洋 ⾷ 堂、 ワ イ 
ン と 檸 檬 〜」 を、 2020 年 7 ⽉ 1 ⽇ （⽔） 18 時 〜 「 Casa   Restaurant （カー サ レ ス ト 
ラ ン）」 と し て、 リ ニュー ア ル オー プ ン い た し ま す。  

「 Casa   Restaurant 」 と は、 『カ ラ ダ に 感 じ 
る 料 理 を。 包 み 込 む 無 償 の 愛 を』 を コ ン セ プ 
ト と し た、 ボ タ ニ カ ル 空 間 レ ス ト ラ ン で す。 
⽊ 製 の ア ン ティー ク 家 具、 ⼤ き な ス テ ン レ ス 
の キッ チ ン カ ウ ン ター を 配 置。 店 内 全 体 に 植 
物 を あ し らっ た ナ チュ ラ ル 感 は、 ま る で お 店 
全 体 が 深 呼 吸 を し て い る よ う な ボ タ ニ カ ル な 
空 間 を 演 出 し ま す。  

    季 節 を 感 じ る モ ダ ン フ レ ン チ イ タ リ 
ア ン の コー ス と ワ イ ン ペ ア リ ン グ を ⼿ 
軽 に、 肩 ひ じ を 張 ら ず に、 カ ジュ ア ル 
に 楽 し め る 「 Restaurant   Time （ 
18:00 〜 21:30 ）」、 上 質 な ひ と と き 
を 厳 選 し た ワ イ ン と お 料 理 で 楽 し め る 
「 Wine   Bar   Time （ 21:30 〜 midnight 
）」、 そ れ ぞ れ の 皆 さ ま の 利 ⽤ シー 
ン、 TPO に 応 じ て 使 い 分 け い た だ け る 2 
つ の 顔 を 持っ た 『⼆ 部 制』 の ス タ イ ル で 営 業 い た し ま す。  
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    第 ⼀ 部 と な る、 「 Restaurant   Time （ 
18:00 〜 21:30 ）」 で は、 『⺟ な る ⼤ 地 か 
ら の 恵 み、 ⼀ ⽫ ⼀ ⽫ に 想 い を 込 め て』 を 
テー マ と し、 極 ⼒ ⾃ 然 な 素 材 を 使 い、 カ ラ 
ダ に 染 み 込 む 料 理 を 追 求。 シ ン プ ル に 贅 沢 
に、 し か し、 カ ジュ ア ル な 価 格 で、 モ ダ ン 
な コー ス 料 理 と ワ イ ン を お 楽 し み い た だ け 
ま す。 「シェ フ の お ま か せ コー ス」 を、 
4,500 円 （税 抜 き） に て、 旬 の ⾷ 材 た ち に 彩 り を 添 え る、 や ち む ん の ⽫ で ご 提 供。 
沖 縄 県 内 で 活 躍 す る ⼥ 性 陶 芸 家、 ⾦ 城 有 美 ⼦ ⽒、 紺 野 乃 芙 ⼦ ⽒ な ど の 作 品 を 使 ⽤ し 
て い ま す。  

    2020 年 7 ⽉ の 1 カ ⽉ 間 は、 「グ リー ン ト マ 
ト」、 「枝 ⾖ の スー プ   じゅ ん さ い」、 「茄 
⼦ と キ ウ イ   リ コッ タ、 ミ ン ト」、 「地 鶏 と 
フォ ア グ ラ の ズッ キー ニ、 ピ ス タ チ オ」、 
「太 ⼑ ⿂ の フ リッ ト   サ フ ラ ン、 ⿂ 介 の 出 
汁、 檸 檬」、 「フ ルー ツ ト マ ト の ス パ ゲ 
ティー ニ」、 「ヒ ラ マ サ の ソ テー   ビ ネ ガー 
と パ セ リ」、 「和 ⽜ の ソ テー   フォ ン」 な 

ど、 全 8 品 で の 構 成。 こ の 季 節 に お い し 
い 様々 な ⾷ 材 を、 品 数 たっ ぷ り の 本 コー 
ス で お 楽 し み い た だ け ま す。 本 コー ス の 
メ ニュー 構 成 は、 ⽉ 替 わ り。 12 ヶ ⽉ の 旬 
を、 毎 ⽉ 「 Casa   Restaurant 」 で 味 わっ 
て い た だ け ま す。  

    ま た、 素 材 を 感 じ る コー ス 料 理 に あ わ 
せ て、 「 Casa   Restaurant 」 の ソ ム リ エ 
た ち が、 ワ イ ン ペ ア リ ン グ （ワ イ ン と 料 理 の 組 み 合 わ せ） の 楽 し さ を お 届 け い た し 
ま す。 ワ イ ン と 料 理、 そ れ ぞ れ 単 体 で 味 わ う よ り も、 もっ と 美 味 し く な る と い う の 

が ペ ア リ ン グ。 コー ス 料 理 の 1 品 1 品 に ピッ タ リ の 
1 杯 が、 ⾃ 動 的 に ペ ア リ ン グ さ れ る の で、 何 の ワ 
イ ン を 頼 め ば 良 い の か わ か ら な い と 気 後 れ し て い 
た だ く こ と も な く、 ご 注 ⽂ の 度 に 会 話 を 途 中 で 遮 



                             <NEWS   RELEASE>  
                              2020 年 6 ⽉ 30 ⽇  

                                                                  株 式 会 社 ト ラ ン ク  

ら れ た り す る こ と も な く、 ⼤ 切 な ヒ ト と の 貴 重 な 時 間 を、 ゆっ く り と お く つ ろ ぎ い 
た だ け ま す。 ⽇ 本 ソ ム リ エ 協 会 認 定 シ ニ ア ソ ム リ エ な ど が 選 ぶ ワ イ ン と 極 上 の マ リ 
アー ジュ を お 楽 し み く だ さ い。  

 
    第 ⼆ 部 は、 「 Wine   Bar   Time （ 21:30 〜 

midnight ）」。 遅 い ⼣ ⾷ を 召 し 上 が り た い ⽅ 
も、 2 軒 ⽬ で の ご 利 ⽤ で も、 グ ラ ス ワ イ ン だ け 
を 軽 く 1 杯 と い う ⽅ も、 お 好 き な 料 理 と ワ イ ン 
を 気 軽 に、 1 品、 1 杯 か ら お 楽 し み い た だ け ま 
す。 「季 節 野 菜 の マ リ ネ」、 「ゴ ル ゴ ン ゾー 
ラ ムー ス   全 粒 粉 の バ ゲッ ト」、 「マ ン ス 
テー ル と マッ シュ ルー ム、 ⽟ ね ぎ の タ ル ト フ 

ラ ン ベ」 な ど の 前 菜・ お つ ま み は も ち ろ 
ん の こ と、 「檸 檬 の カ ル ボ ナー ラ   ス パ 
ゲッ ティー ニ」 な ど の パ ス タ や 「オー ス 
ト ラ リ ア 産   鴨 む ね ⾁ の ロー ス ト   キャ 
ラ メ リー ゼ オ レ ン ジ ソー ス」 な ど の お ⾁ 
の メ イ ン 料 理、 「旬 の フ ルー ツ タ ル 

ト」、 「マ ス カ ル ポー ネ ア イ ス の ア フォ 
ガー ド   カ カ オ」 な ど の デ ザー ト ま で、 
幅 広 い ラ ン ナッ プ で 皆 さ ま を お 迎 え い た 
し ま す。  

    『ワ イ ン は ⼤ 地 か ら の 贈 り 物』。 そ の 
⼟ 地 を 愛 し、 ⾃ 然 に 敬 意 を 払 い、 時 に は 
伝 統 と ぶ つ か り な が ら も、 ⽇々 ⾰ 新 に 邁 
進 す る ワ イ ン 醸 造 家 た ち。 そ ん な 彼 ら の ス トー リー を 紡 ぎ な が ら、 「 Casa  
Restaurant 」 の ソ ム リ エ た ち が、 ⼝ 当 た り や ⼿ に 持っ た ⼼ 地 良 さ が 抜 群 の ⽊ 村 ガ ラ 
ス、 リー デ ル、 ザ ル ト な ど 贅 沢 な グ ラ ス の 中 か ら、 ワ イ ン と の 相 性 重 視 し た 1 脚 を 厳 
選 し、 ワ イ ン を ご 提 供 い た し ま す。 『五 感 に 訴 え る 体 験 を、 ⼀ ⼈ ⼀ ⼈ に ⼼ を 込 め 
て』。 あ た た か い サー ビ ス と 楽 し い 空 間 の 演 出 で 皆 さ ま を お 待 ち し て お り ま す。  
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■ 店 舗 概 要  
店 舗 名      ︓ カー サ   レ ス ト ラ ン  
英 ⽂ 名     ︓ Casa   Restaurant  
住 所        ︓ 〒 900-0015   沖 縄 県 那 覇 市 久 茂 地 3-8-6   2F  
電 話 番 号   ︓ 098-911-0711  
営 業 時 間   ︓ 18:00 〜 midnight  

          Restaurant   Time   18:00 〜 21:30 （ 20:00   L.O. ） コー ス の み  
          Wine   Bar   Time      21:30 〜 midnight  

定 休 ⽇     ︓ ⽇ 曜 ⽇ （翌 ⽉ 曜 ⽇ が 祝 ⽇ の 場 合 は、 ⽇ 曜 営 業。 ⽉ 曜 定 休）  
ウェ ブ サ イ ト ︓       https://casatrunq.jp/  
公 式 Facebook ︓    https://www.facebook.com/casatrunq/  
公 式 Instagram ︓    https://www.instagram.com/casatrunq/  
 
■ メ ニュー 概 要  
  ― Restaurant   Time   18:00 〜 21:30 （ 20:00   L.O. ）  
「シェ フ の お ま か せ コー ス」 /8 品 ︓ 4,500 円 （税 抜 き）  
デ ザー ト、 コー ヒー、 紅 茶 付 き は、 ＋ 1,000 円 （税 抜 き）    
ワ イ ン ペ ア リ ン グ （コー ス 料 理 1 品 ご と に 1 杯） ＋ 2,500 円 〜 （税 抜 き）  
 
―Wine   Bar   Time      21:30 〜 midnight ︓  
ア ラ カ ル ト 料 理 各 種 （価 格 は す べ て 税 抜 き）  
・ 季 節 野 菜 の マ リ ネ   ￥ 600  
・ ゴ ル ゴ ン ゾー ラ ムー ス   全 粒 粉 の バ ゲッ ト   ￥ 450  
・ ⽜ ヒ レ ⾁ と ズッ キー ニ の カ ル パッ チョ   ￥ 1,200    
・ ベー コ ン と ⽟ ね ぎ の タ ル ト フ ラ ン ベ   ￥ 800  
・ マ ン ス テー ル と マッ シュ ルー ム、 ⽟ ね ぎ の タ ル ト フ ラ ン ベ   ￥ 1,200  
・ フォ ア グ ラ の ソ テー   葡 萄 の ソー ス   ￥ 1,600  
・ じゃ が 芋 の フォ カッ チャ   ラ ル ド   ￥ 350  
・ 檸 檬 の カ ル ボ ナー ラ   ス パ ゲッ ティー ニ   ￥ 1,100  

https://casatrunq.jp/
https://www.facebook.com/casatrunq/
https://www.instagram.com/casatrunq/
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・ ⾃ 家 製 リ コッ タ サ ラー タ、 ト マ ト、 バ ジ ル の オ レ キ エッ テ   ￥ 1,300  
・ オー ス ト ラ リ ア 産   鴨 む ね ⾁ の ロー ス ト   キャ ラ メ リー ゼ オ レ ン ジ ソー ス   ￥ 1,900  
・ ニュー ジー ラ ン ド 産   牧 草 ⽜ ヒ レ ⾁ の レ ア カ ツ   ⾚ ワ イ ン ソー ス   ￥ 2,300  
・ 旬 の フ ルー ツ タ ル ト   ￥ 600  
・ マ ス カ ル ポー ネ ア イ ス の ア フォ ガー ド   カ カ オ   ￥ 600  
  な ど  
※Wine   Bar   Time は、 お ⼀ ⼈ 様 に つ き 500 円 の チャー ジ 料 ⾦ を い た だ き ま す。  
 
 
 
 
■ 会 社 概 要  
企 業 名     株 式 会 社 ト ラ ン ク  
代 表 者     代 表 取 締 役   野 間   謙 策  
所 在 地     〒 901-0153   沖 縄 県 那 覇 市 宇 栄 原 1-15-1  
設 ⽴       2013 年   5 ⽉  
事 業 内 容 レ ス ト ラ ン の 経 営 / 運 営、 菓 ⼦ 製 造 業、 e コ マー ス 事 業 運 営 他  
従 業 員 数 95 名 （ ※2020 年 01 ⽉ 現 在）  
企 業 URL https://www.trunq.jp/    
 
■ 本 件 に 関 す る お 問 い 合 わ せ  
企 業 名     株 式 会 社 ト ラ ン ク   CSR ・ 広 報・ ブ ラ ン ド 推 進 室  
担 当 者     ⼩ 渡   雄 記 （こ わ た り   ゆ う き）  
TEL/FAX  098-859-0050  
Email         inquiry05@trunq.jp  
 
 
 

以 上  
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