
− 街になくてはならない存在へ −



会社概要

会社名 株式会社トランク
会社設立年月 2013年 5月
創業年月 2005年11月

本社所在地 〒901-0153  沖縄県那覇市宇栄原1-15-1
資本金 15,625,000円
代表者名 代表取締役社長 野間 謙策
取締役 鈴木 祐史 野間 裕美 小渡 雄記
従業員数 150名（※2023年6月現在）

主要取引先 トーホーフードサービス、高瀬物産、国際物産、サッポロビール他
取引銀行 琉球銀行、沖縄銀行、鹿児島銀行、商工中金
業務内容 レストランの運営/経営、菓子製造業、酒類販売業

パン店・洋菓子店の運営/経営、Eコマース事業運営他



2005.11「トランクカフェダイニング」那覇市久茂地オープン

2012.06「ワイン食堂トランク イタリアゴハン 久茂地店」リニューアルオープン(旧トランクカフェダイニング)

2012.07「プーゾチーズケーキセラー 那覇泊店」オープン

2012.12「ワイン食堂トランク テラスゴハン 小禄具志店」オープン

2013.08「プーゾチーズケーキセラー 小禄ラボ店」オープン

2014.07「プーゾチーズケーキセラー オンラインストア」オープン

2015.04「プーゾチーズケーキセラー イオンモール沖縄ライカム店」オープン

2015.05「アーチンブロス ステーキハウスアンドバー」那覇市新都心オープン

2016.09「ワイン食堂トランク ニカイゴハン 新都心店」リニューアルオープン（旧アーチンブロスステーキハウスアンドバー）

2017.09「プーゾチーズケーキセラー 那覇空港店」オープン

2018.05「Casa Trunq ～洋食堂、ワインと檸檬～」オープン

2018.06「プーゾチーズケーキセラー 沖縄知花店」オープン

2019.04「Sugar 沖縄焼菓子研究所 那覇空港店」オープン

2019.04「Sugar 沖縄焼菓子研究所 イオンモール沖縄ライカム店」オープン

2019.04「檸檬とスパイス」オープン

2019.11「プーゾチーズケーキセラー 豊見城店」オープン

2020.02「Sugar沖縄焼菓子研究所 オンラインストア」オープン

2020.04「ワインと洋食、食品の配達 トランクデリバリー」オープン

2020.07「Casa Restaurant」オープン

2020.07「プーゾチーズケーキセラー あっぷるタウン店」オープン

2020.10「WINE SHOP ツチトイブキ」オープン

2020.12「DELICATESSEN TRUNQ Butcher＆Bakery あっぷるタウン店」オープン

2021.10「DELICATESSEN TRUNQ Butcher＆Bakery 小禄店」オープン

2023.08「プーゾチーズケーキセラー 糸満兼城店」オープン

沿革



『Trunq』とは

Trunk＝木の幹の芯、根幹

Q＝Quality（クオリティー）Q＝uniQue（ユニーク）

ここにしかない、我々にしか出来ない

質の高い商品、技術、サービスを創造でき
るプロフェッショナルを育成します

その街の根幹

お客様を愛し、お客様に愛され、地域に根付きたい
その街になくてはならない存在、店舗づくり、人材育成を目指します



事業領域

レストラン事業 洋菓子事業 e-コマース事業

目の前で見えているものの、その“先”を追及
他では真似の出来ない「Quality」で
『また来たくなるレストラン』を目指す

チーズケーキ専門店の「PUZO OKINAWA」
を運営「旨いチーズケーキを作る。ただそれを
目指す。」をCONCEPTに『その街になくて
はならない存在』を目指す

「PUZO Online Store」などの自社運営
「沖縄CLIPマルシェ」等のECサイトへの
出店を通じ、『沖縄から世界へ』を目指す



チーズケーキ専門店の「PUZO OKINAWA」を運営
「旨いチーズケーキを作る。ただそれを目指す。」
をCONCEPTに
『その街になくてはならない存在』を目指す

洋菓子事業



店舗

プーゾチーズケーキセラー

- ITOMAN KANEGUSUKU -

PUZO OKINAWA

プーゾチーズケーキセラーあっぷるタウン店プーゾチーズケーキセラー豊見城店プーゾチーズケーキセラー小禄店

プーゾチーズケーキセラーイオンモール沖縄ライカム店 プーゾチーズケーキセラー沖縄知花店 プーゾチーズケーキセラー那覇空港店

プーゾチーズケーキセラー糸満兼城店
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Product



レストラン事業

目の前で見えているものの、その”先”を追求
他では真似のできない「Quality」で
「また来たくなるレストラン」を目指す



ブランド

カジュアルワインバー＆イタリアン
コンセプトは「がぶ飲みイタリアン」

ベーカリーとワインのお店
コンセプトは

「毎日をもっと美味しく、もっとやさしく」

自然栽培、無農薬減農薬にこだわった
産地直送国産レモン使用！

自家製レモネードのテイクアウト専門店

カッコイイ、オトナ達が集う場所
食堂のように気軽に。贅沢をリーズナブルに
上質で、健全で、旨くて、安くて、カッコイイ

日本の地方都市、アジア諸国にて展開
メイド・イン・ジャパンのクオリティを

世界に発信する

出来る限り素材にこだわり、
職人の手間をかけて作り上げたパンと惣菜、

ソムリエが厳選したワインを揃えた
食物販のお店

「自宅でもレストラン」
のように楽しんでいただける

そんなプラットフォームを目指す

「檸檬とスパイス」で使用しているレモンは
広島県の瀬戸田産オーガニックレモンをはじめ

瀬戸内各地、
また高知県や沖縄県で農家さんが丁寧に育てた

無農薬・減農薬レモン
季節によって産地は異なります

その季節の採れたてのレモンを使った
レモネードをお楽しみください

カラダにやさしいワインをカジュアルに
ナチュラルワイン中心の

ワインショップ＆角打ちのお店
400種類以上のワインをラインナップ

土と息吹、ツチトイブキ

私たちは、“自然な形”で
造られた美味しいワインを取り揃えます

ワイン1本に込められた、たくさんの想いや願い
そのストーリーと共に

美味しいワインをお伝えしていきます



店舗

デリカテッセントランク
あっぷるタウン店

ワイン食堂トランク
イタリアゴハン久茂地店

ワイン食堂トランク
イタリアゴハン小禄店

檸檬とスパイス
イオンモール沖縄ライカム店

デリカテッセントランク
小禄店

檸檬とスパイス
尾道本店(フランチャイズ)

ワインショップ ツチトイブキ



Product



EC事業

「PUZO Online Store」「DELICATESSEN TRUNQ Online 
Store」 「ツチトイブキ Online Store」の自社運営

「沖縄CLIPマルシェ」等のECサイトへの出店を通じ

『沖縄から世界へ』を目指す



MAKE YOUR HAPPINESS
IT’S OUR BUSINESS

私たちは、従業員と従業員の家族を幸せにします
私たちは、お客様、取引企業、ステークホルダー、すべて
を幸せにします

MISSION



より楽しく、よりカッコよく、
選ばれる存在へ

私たちは、人としてカッコよい選択と心のこもった行動の
出来る環境を創造します
私たちは、地域に愛され続けるお店づくりをします
私たちは、地域に根付き世界へ羽ばたきます
私たちは、求めてくださる世界中の地域へ挑戦します

VISION



QUALITY CONCEPT

株式会社トランクでは店舗や商品の開発する上で
「&life Okinawa」というQUALITY CONCEPTを掲げています



STORY

ワイン食堂トランク
CasaTrunq
PUZO OKINAWA
Sugar沖縄焼菓子研究所
檸檬とスパイス

我々が日々育てているレストランとストアたちです

おかげさまで、創業から十数年が経ち
日々、たくさんのお客さまと出逢い
かけがえない瞬間をお客さまと共に過ごしてきました
場数を踏み、店舗や事業を拡大する一方で
常に膨らみ続ける、ある疑問がありました

本当に良い店ってなんだろう
本当の美味しさってなんだろう
本当のサービスってなんだろう

本当の美味しさって
なんだろう



STORY 現代は、おいしいもので溢れています
高級すし店の握り、フレンチのフルコース、こってりのラーメン
どれも本当に大好きです

「自分が食べてきたご飯で一番おいしいと思えたのは何だろう？」
それは、子供の頃に、九州の実家で、毎朝
母が早起きして作ってくれた、お味噌汁
もう、今から30年以上前
田舎の水道水を沸かし、安い煮干しと昆布から出汁を取り
おばあちゃんの手作り味噌をとかす
地元の豆腐屋さんで調達した豆腐と、自宅の畑で採れたネギ
そして、少しのワカメ
たったそれだけのお味噌汁
正直、子供の頃は、この味気無さが、あまり好きではありませんで
した
でも、なぜか、今もココロと記憶に深く残っている
大人になってからこんな経験は、ありませんか？
ほっとするひとときが。なぜか幸せな気持ちになる瞬間が
スープの温度だけじゃない、なんだか味があったかい、そう思える
ときが

我々はそんな商品を提供したい

スープの温度だけじゃない
なんだか味があったかい



QUESTION

何でも簡単に美味しいものが手に入る今の日常
進化し続ける世界、すぐにモノが手に入る現代
我々が外食産業に携わり、日々、思い続けていること
「もう一度、しっかりと”食” に向かい合わなくてはならないのでは
ないか」
”食” 人のカラダに入っていくもの、人の命をつくるもの
私たちが、健康で生き生きとした生活をしていくうえで
とても大切なもの

人のカラダに入っていくもの
人の命をつくるもの



QUESTION

もともと人々の暮らしは、農薬と無縁でした
自宅の畑で育てた野菜、果物
近くの山で狩ってきた動物の肉、釣ってきた魚

命あるものに敬意を払い、”食”することに
感謝していた時代がありました
経済の発展とともに合理化・効率化され
不自由のない生活が営めるようになりました

一方で、私たちは、”食”に費やす時間、手間、想いを
少しずつ少しずつ失ってしまってはいないでしょうか
豊かな暮らしが出来る今だからこそ
”食”についてちゃんと向き合いたい
そう思うようになりました

”食”について
ちゃんと向き合いたい



ACTION

お客様は、美味しいものを食べたい。我々も、美味いものを届けた
い
でも、ただ美味しいだけではなく、もう少しだけナチュラルに
ココロとカラダに優しい、美味しい料理やスイーツ、お酒を提供し
たい
お客様のカラダと向き合いながら、”食”と関わる大切さも考え続けて
いきたい
時間とカラダとココロを満たす料理やスイーツをお届けし
幸せを感じてもらいたい
そう、「出来ることから、ひとつずつ」

これこそ外食産業で
我々が生きるべき道なのではないかと思うようになりました

出来ることから
ひとつずつ



ACTION

野菜など、手に入る素材は出来る限り無農薬や有機栽培などの
カラダに優しいものを選んでいます
出来る限り
私たちは、オーガニックレストランを目指しているわけではありま
せん
有機でないものでも、生産者の愛が詰まったもの
ココロとカラダに優しいものは使用します
もちろん、おいしさには、一生懸命こだわります。

「あなたの人生に出来る限り寄り添いたい」

「＆life Okinawa」はトランクグループが展開する
店舗や商品のクオリティコンセプトです

もちろん
おいしさには一生懸命



PRODUCT

自然栽培・無農薬・減農薬レモンを使用

時間とカラダとココロを満たす
美味いものを届けたい

自家製レモネード

広島県の瀬戸田産オーガニックレモンをはじめ
また高知県や沖縄県で農家さんが丁寧に育てた
無農薬・減農薬レモンを使用
その季節の採れたてのレモンを使ったレモネード

沖縄県産ドライフルーツを使用

オーガニックグラノーラ

沖縄県うるま市の自然栽培島バナナ
無農薬のさつま芋「黄金いも」
沖縄のスーパーフード「ピーグ（い草）」など
オーガニックにこだわった素材で仕上げた
グラノーラ

全粒粉を使った高加水カンパーニュ

ライ麦全粒粉カンパーニュ

生産性は決してよくないが手間にこだわって水分
量が多く、ライ麦や全粒粉など身体に優しい素材
を使用して作り上げるミネラルや食物繊維が豊富
に含まれているカンパーニュ



『Trunq 』の目標

2100年
ずっと愛し続けていただけるお店へ
店舗作りの原点である「その街の人々に愛される」お店を目指し、追求し続けます

2030年
沖縄県における外食産業のリーディングカンパニーを目指します

2040年

アジア地域におけるレストラン業界のリーディングカンパニーを目指します 世
界でチーズケーキ専門店のオンリーワンカンパニーを目指します
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People



人を育てて地域に根差す
あなたの成長が会社の成長、そして社会の成長になる

サービス、料理、レストランオペレーションなど
我々の事業領域のすべてにおいてプロフェッショナルな人材を育成し地域社会の食文化の発展を目指す

人



人



人



人



人



人



人

詳しくは↓



人

詳しくは↓



人

詳しくは↓



人



トランクは「通年採用」を導入しています
選考時期・入社時期を限定せず、いつでも選考に参加いただける仕組みです。
希望する職種へのエントリーをお考えの方に限らず
「興味はあるが、募集中の職種が希望に合致しない」
「自身のキャリアを生かせる職種がわからない」という方も
ぜひエントリーをご活用ください。
ご活躍いただけるポジションに募集があった際、選考についての情報をご案内いたします。

人



MAKE YOUR HAPPINESS IT’S OUR BUSINESS
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